Opis przedmiotu zamowienia

Zalacznik nr 9 do SWZ

I. OkreSlenie przedmiotu zamowienia, z podaniem informacji 0 mozliwosci skladania ofert czesciowych oraz wymagan dla przedmiotu zaméwienia i Wykonawcy:

1.
2.

Przedmiotem zamo6wienia jest dostawa artykutéw spozywcezych dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j

Zamawiajacy dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czg$ciowych na poszczegdlne zadania:

Zadanie nr 1
Zadanie nr 2
Zadanie nr 3
Zadanie nr 4
Zadanie nr 5
Zadanie nr 6

Zadanie nr 7

,Dostawa pieczywa dla Szkoly Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

,Dostawa migsa i wedlin dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

,Dostawa owocow, warzyw i kiszonek dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”
»Dostawa zup i przypraw dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

»Dostawa maki i artykulow macznych dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;”
»Dostawa nabialu dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

,Dostawa mrozonek dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”



3. Opis przedmiotu zamowienia.
Zadanie nr 1
wsDostawa pieczywa dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowej”
Maksymalna ilo$¢ dostaw w tygodniu: 4 razy
) Nazwa 14
L.p. Nazwa Opis M llos¢
1 2 3 4 5
Pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z
dodatkiem soli, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z
recepturg witasciwg dla wypieku butek. Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i
réwniez gotowych produktéw mrozonych. Struktura i konsystencja - podtuzna, skérka gtadka, btyszczaca.
Skoérka -ztocista do jasnobrazowej. Miekisz -rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
Butka wek | sprezysty, rbwnomiernie porowaty. Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek. Dopuszcza
1. Lo s s . . . . szt 50
(0,40kg) sie niewielka ilo$¢é maki na skérce. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze sladami plesni, grudkami soli lub maki w miekiszu. Opakowania stanowig kosze plastikowe
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny
zabezpieczad produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych
zapachdw i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.




Butka zwykta
(0,09 kg)

Pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z
dodatkiem soli, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujgcych zgodnie z
recepturg witasciwg dla wypieku butek. Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i
réwniez gotowych produktéw mrozonych. Struktura i konsystencja - okragta, skérka gtadka, btyszczaca.
Skérka -ztocista do jasnobrgzowej. Miekisz -réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rownomiernie porowaty. Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek. Dopuszcza
sie niewielkg ilos¢ maki na skérce. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze sladami plesni, grudkami soli lub maki w miekiszu. Opakowania stanowig kosze plastikowe
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny
zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych
zapachéw i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

szt

1400

Butka kajzerka
(0,10 kg)

Pieczywo spozywcze, wyprodukowano z maki pszennej. Niedopuszcza sie produktéow wypiekanych z ciasta
mrozonego, jak i rowniez gotowych produktdw mrozonych. Okragta, skérka -ztocista do jasnobrgzowe;j.
Miekisz -rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie
porowaty. Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek. Dopuszcza sie niewielky ilos¢ maki
na skérce. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni,
grudkami soli lub maki w miekiszu. Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczaé produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 2 dni od daty dostawy.

szt

150

Butka tarta
(0,5 kg)

Wysuszona butka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego zwyktego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien, zdobien, sypka, bez grudek, barwa
naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa, opakowanie
jednostkowe - torebka papierowa lub zgrzewka termokurczliwa, oznakowana, zabezpieczona (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zzywnoscig), oznakowanie powinno zawiera¢: nazwe dostawcy —
producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date — termin produkcji i przydatnosci do
spozycia, warunki przechowywania. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 30 dni od daty dostawy

szt

360




Wyprodukowana z maki pszennej graham. Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego,
jak i rowniez gotowych produktdw mrozonych. Miekisz -rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o
dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty. Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego

Butka rodzaju butek. Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skdrce. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
grahamka | Zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni, grudkami soli lub maki w migkiszu. Opakowania szt 150
(0,10kg) stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.
Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj,
cukru, innych surowcéw, spulchnione drozdzami) z nadzieniem, do wyboru przez zamawiajgcego.
Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i réwniez gotowych produktéw
mrozonych. Miekisz do$¢ rownomiernie drobno i sSrednio porowaty, elastyczny, z widocznym nadzieniem,
Butka niedopuszczalne grudki surowcéw; barwa skorki ztocista do jasnobrgzowej, barwa miekiszu: kremowa;
drozdzowa z | smak i zapach typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i szt 1311
nadzieniem | zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zapleénienia. Opakowania
(0,10 kg) stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od dostawy.




Chleb zwykty
(0,50 kg)

Pieczywo wyrabiane z maki pszennej na kwasie z dodatkiem drozdzy, soliiinnych

surowcoéw okresdlonych recepturg, krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa sztucznego.
Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i réwniez gotowych produktéw
mrozonych. Bochenki o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze sladami plesni. Skdrka scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko chropowata,
btyszczaca, o barwie od brgzowej do ciemnobrgzowej, dopuszcza sie nieznaczng ilos¢ maki na skorce.
Miekisz o rwnomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci;
miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza
sie wyrobdw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z
obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy. Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw i uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej
niz 2 dni od daty dostawy

szt

780

Chleb
mieszany
(0,50 kg)

Pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej na kwasie z dodatkiem drozdzy, soli i

innych surowcéw okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa sztucznego.
Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i réwniez gotowych produktow
mrozonych. Bochenki o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skdrka scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko chropowata,
btyszczaca, o barwie od brgzowej do ciemnobrgzowej, dopuszcza sie nieznaczng ilos¢ maki na skérce.
Miekisz o rownomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci;
miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury. Nie dopuszcza
sie wyrobdw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z
obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy. Opakowania jednostkowe - folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty
dostawy

szt

180




Chleb 7 ziaren
(0,50 kg)

Chleb 7 ziaren - krojony o wadze 500g, pieczywo zytnio-pszenne z nasionami, opakowany w folie, zapach
aromatyczny, bez uszkodzen mechanicznych, Niedopuszcza sie produktéw wypiekanych z ciasta
mrozonego, jak i rowniez gotowych produktéw mrozonych. Nie dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i
zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz 4 dni
od daty dostawy. Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscia. Opakowania
jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste,
bez obcych zapachdéw i uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

szt

60

10.

Chleb
stonecznikowy
(0,50kg)

Chleb pszenno-zytni, krojony o wadze 500g, posypane ziarnem stonecznika, barwa skérki brgzowa, miekisz
réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku, zapach aromatyczny, bez uszkodzen. Niedopuszcza sie
produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i rowniez gotowych produktdw mrozonych. Nie dopuszcza
sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie, zanieczyszczonym, z
obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy. Opakowania jednostkowe - folia
przeznaczona do kontaktu z zywnoscig, powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzern mechanicznych. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty
dostawy

szt

60

11.

Chleb pszenny
graham
(0,50kg)

Chleb krojony o wadze 500g maka pszenna graham pieczywo spozywcze produkowane z maki pszennej
graham. Niedopuszcza sie produktow wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i rowniez gotowych produktow
mrozonych. Nie dopuszcza sie wyrobdw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy. Opakowania
jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z zywnoscig, powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzer mechanicznych.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty
dostawy

szt

60




12.

Paczek
(0,10 kg)

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych
surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady, smazone w ttuszczu. Niedopuszcza sie
produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i réwniez gotowych produktéw mrozonych. Ksztatt
okragty, wykonczone cukrem pudrem, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone. Miekisz drobno i
$rednio nieco nieréwnomiernie porowaty, sprezysty, suchy w dotyku, elastyczny z typowym niewielkim
rozwarstwieniem na granicy uzytego nadzienia; niedopuszczalne grudki surowcow. Barwa skorki
jasnobrazowa do brazowej z widoczng obwdédka o jasniejszym zabarwieniu lub bez obwddki. Barwa
miekiszu kremowa. Smak i zapach typowy dla zastosowanych surowcdw i zastosowanego aromatu, z nieco
wyczuwalnym ttuszczem uzytym do smazenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci,
niedopuszczalne objawy zaplesnienia lub obcy inny. Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczac
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i
uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

szt

437

13.

Rogal z
nadzieniem
(0,08 kg)

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru, innych
surowcoéw, spulchnione drozdzami) z nadzieniem wybieranym przez zamawiajgcego. Niedopuszcza sie
produktéw wypiekanych z ciasta mrozonego, jak i réwniez gotowych produktéw mrozonych. Miekisz dos¢
rownomiernie drobno i srednio porowaty, elastyczny, z widocznym nadzieniem, niedopuszczalne grudki
surowcoéw; barwa skorki ztocista do jasnobrgzowej, barwa miekiszu: kremowa; smak i zapach typowy dla
zastosowanych surowcow i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zaplesnienia. Opakowania stanowig kosze plastikowe
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny
zabezpieczad produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych
zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od
daty dostawy.

szt

3496




Zadanie nr 2

wDostawa migsa i wedlin dla Szkoly Podstawowej w Padwi Narodowej”

Maksymalna ilo§¢ dostaw w tygodniu: 3 razy

L.p. Nazwa Opis Ne}i/lwa llos¢
1 2 3 4 5
Boczek Konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne mieso galaretowate , pakowany hermetycznie. Zapach
1 wedzony swoisty, charakterystyczny dlalmiesa wedzonego, bez oznak rozpoczynajgcego sie psucia; niedlopuszczalny ke 60
surowy zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 5
dni od daty dostawy
Element tuszki kurczecej obejmujacy miesien piersiowo powierzchniowy i /lub gteboki bez przylegajacej
skory, w catosci lub podzielony na czesci, schtodzony, nie mrozony. Miesnie piersiowe pozbawione skéry,
Filet kosci (V\{ tym (?bojczylfa) i é.?ie;gieln, c.:zyste, wolne od jaki.chk.olw.iek.Widocznych.sgbsta.ncj.i ob.cyf:h., zabrudzen
pojedynczy 2 lub krwi, powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate
2. piersi kurczaka podczas oddzielania od skéry i koséca. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni kg 1100
b/k, b/s piersiowych, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w miesniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
! miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy
Swieze filety z piersi indyka, mieénie piersiowe bez skéry i chrzastek, delikatne, soczyste, jedrne, nie
zawierajgce ttuszczu, schtodzone, nie mrozone, czyste, bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Powierzchnia
powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi czysta, gtadka,
Filet 2 indyka nie zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢, lekko wilgotna. Barwa
3. b/k, b/s miesni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w miesniach. Konsystencja jedrna, kg 180

elastyczna, zapach naturalny, swoisty, naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego $swiezego, bez
oznak zaparzenia i psucia. Niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty
dostawy




Gulaszowe
wotowe

Mieso wotowe, Swieze, zapach swoisty charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, bez kosci. Mieso
Swieze, chtodzone , niedopuszczalne jest mieso mrozone. Barwa jednorodna, intensywnie czerwona do
ciemnoczerwonej, charakterystyczna dla wotowiny, bez plam i przebarwien. Zapach swoisty, naturalny,
Swiezy, miesny, bez obcych zapachdéw. Konsystencja jedrna, elastyczna, zwarta, nie lepka, powierzchnia
sucha (nie oslizgta ani nadmiernie wilgotna).Mieso czyste, bez Sladéw zanieczyszczen, ciat obcych, kosci,
chrzgstek, $ciegien i duzych kawatkow ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

250

topatka
wieprzowa
b/k,b/s

Mieso nienastrzykiwane. Bez skory, bez ttuszczu, bez golonki z mtodych sztuk. Mieso $wieze, nie
nastrzykiwane. Powierzchnia czysta bez przekrwien, sucha do lekko wilgotnej. Barwa miesa jednolita w catym
elemencie jasnorézowa do czerwonej. Zapach swoisty $Swiezy. Niedopuszczalny zapach zaparzenia, psucia
badz inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej
niz 2 dni od daty dostawy

kg

500

Mieso wotowe
pieczeniowe

Mieso wotowe bez kosci, niemrozone, tkanka miesna delikatna bez przerostu ttuszczu, soczysta, zapach
swoisty charakterystyczny dla danego rodzaju miesa. Barwa intensywnie czerwona, jednolita,
charakterystyczna dla wotowiny, bez przebarwien. Konsystencja jedrna, sprezysta i zwarta. Po nacisnieciu
palcem mieso powinno wracac¢ do pierwotnego ksztattu. Zapach swoisty, Swiezy, naturalny zapach miesa
wotowego, bez obcych nut (niedopuszczalny zapach stechty, kwasny czy moczowy).Struktura: mieso moze
zawierac niewielkie przerosty ttuszczowe (marmurkowatos¢), ktére podczas pieczenia topig sie, nadajac
potrawie soczystosci i smaku. Niedopuszczalne sg duze fragmenty kosci, chrzgstek czy nadmiar $ciegien.
Powierzchnia sucha w dotyku, nielepka, bez sluzu czy nalotu plesni. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

56

Karkowka
wieprzowa b/k

Mieso nienastrzykiwane, swieze, klasa 1. Powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez
opitkdw kosci i chrzastek, bez przekrwien oraz gtebszych nacieé; powierzchnia tkanki miesniowe;j i
ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni lub
zanieczyszczenia mechaniczne bgdz organiczne. Barwa miesni: jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne
zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub
lekko rozowym. Konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne mieso galaretowate. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla miesa Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny
zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2
dni od daty dostawy

300




Kietbasa
krakowska
podsuszana

Kietbasa podsuszana , pakowana hermetycznie o specyficznych cechach organoleptycznych wyksztatconych
gtdwnie w trakcie procesu suszenia, grubo lub srednio rozdrobniona, 100 g wyprodukowane z minimum 104
g miesa wieprzowego, ewentualnie z dodatkiem miesa wotowego, nadziewana w ostonki. Powierzchnia
batondw barwy brgzowej do ciemnobrgzowej, rbwnomiernie pomarszczona; ostonka scisle przylegajaca do
farszu; batony o dtugosci okoto 30cm; sktadniki rbwnomiernie wymieszane. Konsystencja dosc $cista. Barwa
wiasciwa dla miesa peklowanego i ttuszczu: miesa - czerwona do ciemnoczerwonej, ttuszczu biata z
odcieniem kremowym. Smak i zapach wtasciwy dla miesa peklowanego, wedzonego i podsuszanego;
przyprawy wyraznie wyczuwalne; niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

kg

15

Kosci
wieprzowe

Kosci pokrzepowe/karkowe, co najmniej 3 dni przydatnosci do spozycia. Kosci powinny by¢ swieze, czyste,
bez sladow zanieczyszczen, o naturalnej barwie, dopuszczalne sg niewielkie resztki przylegajacego miesa i
chrzgstek. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2
dni od daty dostawy

kg

200

10.

Kietbasa
swojska

Kietbasa pakowana hermetycznie, wyprodukowana z wysokiej jakosci miesa wieprzowego (dopuszczalny
niewielki dodatek wotowiny, jesli jest standardem dla danego typu produktu), bez uzycia miesa oddzielanego
mechanicznie (MOM), wytgcznie w ostonce naturalnej (jelito wieprzowe).Zawartos¢ miesa w gotowym
wyrobie minimum 80%. Surowce réwnomiernie roztozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska ttuszczu,
ostonka $cisle przylegajgca, barwa charakterystyczna dla danego asortymentu, ztocista, bez glutaminianu
monosodowego i wzmacniaczy smaku. Powierzchnia czysta, sucha, o charakterystycznej barwie wedzenia (od
ztocistej do ciemnobrgzowej), bez wyciekdw, nalotow plesni czy uszkodzen ostonki. Wyglad na przekroju:
Farsz dobrze zwigzany, srednio rozdrobniony, widoczne kawatki miesa i ttuszczu, bez pecherzy powietrza.
Konsystencja: Jedrna, scista, ale krucha, nie gumowata. Smak i zapach: Swoisty, intensywny,
charakterystyczny dla kietbasy wedzonej tradycyjnym dymem (bukowym, olchowym), z wyraznie
wyczuwalnymi naturalnymi przyprawami, zwtaszcza czosnkiem i pieprzem. Smak zrownowazony,
umiarkowanie stony. Niedopuszczalny smak i zapach chemiczny, kwasny, zjetczaty. Smak i zapach
charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
niemniej niz 10 dni od daty dostawy

kg

50




11.

Kietbasa
ZwWyczajna

Kietbasa wieprzowa , pakowana hermetycznie, zawartos¢ miesa w gotowym wyrobie minimum
70%.Powierzchnia czysta, sucha, o charakterystycznej barwie, bez wyciekdw ttuszczu czy galarety pod
ostonka, bez nalotéw plesni. Wyglad na przekroju: Farsz dobrze wymieszany, rOwnomiernie rozdrobniony,
dopuszczalne mate kawatki ttuszczu, bez skupisk jednego sktadnika, bez pecherzy powietrza.
Konsystencja: Jedrna, elastyczna, Scista, dobrze zwigzana, nie gumowata.

Smak i zapach: Swoisty, charakterystyczny dla kietbasy wedzonej i parzonej, z wyczuwalnymi naturalnymi
przyprawami (np. pieprz, czosnek, majeranek) . Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci,
zaparzeniu, zjetczatosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 10 dni od daty dostawy

kg

100

12.

Podudzie z
kurczaka
(Dramstic)

Produkt swiezy, uboju i obrébki poubojowej kurczat. Prawidtowo wykrwawiony i ociekniety, linie ciecia
réwne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i

miesni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie mies$ni i skdry nie zwigzanych ze sobg. Barwa miesni
naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w miesniach; skéra bez przebarwien i
uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 2 dni od daty
dostawy

kg

400

13.

Porcja
rosotowa

Element uzyskany z rozbioru kurczaka, bez przebarwien i uszkodzern mechanicznych oraz bez zanieczyszczen
obcych oraz krwi, schtodzony, nie mrozony. Mieso prawidtowo wykrwawione i ociekniete, skdra bez
przebarwien. Wyglad ogdlny i powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi czysta, gtadka, nie zakrwawiona, nie postrzepiona. Barwa miesni
charakterystyczna, jasnorézowa bez krwawych wylewdw, naturalna, nie dopuszcza sie uszkodzen
mechanicznych oraz resztek upierzenia. Konsystencja jedrna, elastyczna. Zapach naturalny, swoisty,
charakterystyczny dla miesa drobiowego $wiezego, bez oznak zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

250




14.

Poledwica
sopocka

Pakowana hermetycznie, sktad surowcowy — schab wieprzowy bez kosci minimum 80%, przyprawy naturalne.
Wyrdb bez konserwantéw i glutaminianu sodu. Wedzonka wieprzowa (schab wieprzowy bez kosci)
poddawana procesowi wedzenia i parzenia. Ksztatt uzalezniony od wielkosci i sposobu uformowania surowca
— ksztatt nieforemnego walca, sucha. Bez ograniczen do spozycia na gorgco lub na zimno. Powierzchnia
sucha, czysta. Wyglad na przekroju i konsystencja dos¢ Scista, dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie plastra
w miejscach faczenia miesni: konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna. Struktura
plastra o grubosci 3mm dos¢ Scista, nie powinien sie rozpadaé. Barwa charakterystyczna dla produktu
wedzonego. Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikdw i przypraw, niedopuszczalny smak i
zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy

kg

20

15.

Poledwica z
indyka

Krojona w plastry, pakowana hermetycznie. Sktad surowcowy — mieso drobiowe (filet z indyka) minimum
80%, przyprawy naturalne. Wyréb bez konserwantéw i glutaminianu sodu. Wyréb drobiowy wedzony,
parzony. Wyrdéb formowany uzyskany z miesni drobiowych (filet z indyka) w ostonkach sztucznych. Bez
ograniczen do spozycia na zimno i na gorgco. Powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do
farszu. Wyczuwalny smak uzytych przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4
dni od daty dostawy

kg

20

16.

Rosotowe
wotowe

Mieso wotowe Swieze, konsystencja jedrna i elastyczna, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa. Wyglad ogdlny i powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi. Mieso z koscig, w kawatkach z dopuszczalng naturalng okrywg
ttuszczowa. Mieso swieze, chtodzone, niedopuszczalne jest mieso mrozone. Barwa jednorodna, intensywnie
czerwona do ciemnoczerwonej, charakterystyczna dla wotowiny, bez plam, przebarwien czy zielonkawych
plam. Zapach swoisty, naturalny, Swiezy, miesny, bez obcych zapachéw. Konsystencja, jedrna, elastyczna,
zwarta, nie lepka, powierzchnia sucha (nie oslizgta ani nadmiernie wilgotna). Mieso czyste, bez sladow
zanieczyszczen. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej
niz 2 dni od daty dostawy

kg

50

17.

Skrzydto z
indyka

Skrzydto z indyka, element tuszki indyczej, Swieze, niezakrwiawione, niepostrzepione. Skéra sucha lub lekko
wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechaniczne badz organiczne. Zapach
swoisty, naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego swiezego, bez oznak zaparzenia i psucia.
Niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

10




18.

Schab b/k

Schab swiezy powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci i chrzastek, bez
przekrwien oraz gtebszych nacieé; powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej potyskujgca, sucha lub lekko
wilgotna; niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechaniczne badz organiczne. Barwa
miesni: jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy.
Barwa ttuszczu: biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym. Konsystencja jedrna i elastyczna,
niedopuszczalne mieso galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak
zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

1060

19.

Szynka
Hrabiego

Zawarto$¢ miesa minimum 80% miesa wieprzowego w gotowym produkcie. wedlina wieprzowa, parzona,
wedzona , otrzymana z miesa z szynki, pakowana hermetycznie. Wyprodukowana z wysokiej jakosci, catych
miesni z szynki wieprzowej, bez uzycia miesa oddzielanego mechanicznie (MOM) oraz wypetniaczy (np.
skrobi, biatka sojowego).Ksztatt owalny/blokowy, ostonka (naturalna lub sztuczna, tatwo $ciggalna) scisle
przylegajaca do farszu. Barwa powierzchni jasnobrgzowa do ztocistej, charakterystyczna dla wedzenia.
Konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne mieso galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla
miesa wedzonego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 4 dni od daty
dostawy

kg

25

20.

Szynka
wieprzowa
gotowana

Krojona w plastry, pakowana hermetycznie. Szynka gotowana, mieso wieprzowe min. 80% bez stoniny.
Wedlina wyprodukowana w procesie obrébki termicznej. Powierzchnia czysta, sucha, gtadka, barwa
jasnorézowa, bez nalotdw i uszkodzen. Konsystencja jedrna, elastyczna, zwarta, miekka i soczysta. Plasterki
powinny by¢ elastyczne i nie rozpadad sie przy krojeniu. Smak i zapach swoisty, delikatny, tagodny,
charakterystyczny dla szynki gotowanej. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci,
zjetczatosci lub inny obcy (np. chemiczny, nadmiernie stony). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy

kg

10

21.

Szynka
wieprzowa
surowa

Szynka wieprzowa , $wieza - cze$¢ zasadnicza wieprzowiny, odcieta z tylnej pottuszy, bez nogi i golonki,
tkanka miesna delikatna, drobnowtdknista, miekka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odttuszczony,
bez skory i kosci, powierzchnia bez przekrwien, pozacinan, plam czy przekrwien, zapach swoisty,
charakterystyczny dla rodzaju miesa, konsystencja jedrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekréj
lekko wilgotny, sok miesny przezroczysty. Mieso $wieze, chtodzone niedopuszczalne jest mieso mrozone.
Barwa jednolita, jasnorézowa do czerwonej, charakterystyczna dla miesa wieprzowego. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

200




22.

Szynka z
indyka

Krojona w plastry, pakowana hermetycznie Szynka z indyka mieso min. 80%, srednio rozdrobnione. Wedlina
drobiowa, parzona. Struktura jednolita, spdjna, widoczne cate miesnie lub ich fragmenty, bez pecherzy
powietrza czy skupisk galarety. Barwa jasnorézowa do kremowej. Powierzchnia czysta, sucha, gtadka, barwa
jasnorézowa lub kremowa, bez nalotéw i uszkodzen. Konsystencja: jedrna, elastyczna, zwarta, miekka i
soczysta. Smak i zapach swoisty, delikatny, tagodny smak charakterystyczny dla szynki z indyka, z
wyczuwalnymi naturalnymi przyprawami. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci,
zjetczatosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié
niemniej niz 4 dni od daty dostawy

kg

10

23.

Szynka
drobiowa

Krojona w plastry, pakowana hermetycznie. Filet z piersi kurczaka min 80%. Bez konserwantow i
glutaminianu sodu .Kietbasa drobiowa, srednio rozdrobniona, wysokowydajna, parzona w ostonce niejadalnej
Powierzchnia czysta, sucha, gtadka, barwa jasnorézowa lub kremowa, bez nalotéw i uszkodzen. Struktura
jednolita, spdjna, widoczne cate miesnie lub ich fragmenty, bez pecherzy powietrza, skupisk galarety czy
ttuszczu. Barwa jasnorézowa do kremowej. Konsystencja jedrna, elastyczna, zwarta, miekka i soczysta, scisle
przylegajacej do farszu. Niedopuszczalny smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty
dostawy

kg

10

24.

Udko z
kurczaka

Udko kurczaka swieze, mieso nie nastrzykiwane, schtodzone, nie mrozone, czyste, bez zanieczyszczen obcych
oraz krwi. Powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa miesni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w
miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa drobiowego $wiezego, bez oznak zaparzenia i psucia. Niedopuszczalny zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

40

25.

Udziec z
kurczaka
b/k,b/s

Udziec Swiezy nie dopuszcza sie produktu mrozonego. Niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni lub
zanieczyszczenia mechaniczne badz organiczne. Niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Konsystencja
jedrna i elastyczna, niedopuszczalne mieso galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa
Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 2 dni od daty
dostawy

kg

240




Udziec swiezy. Niedopuszczalna oslizgtosé¢, nalot plesni lub zanieczyszczenia mechaniczne badz organiczne.
Niedopuszczalny odcien szary lub zielonkawy. Konsystencja jedrna i elastyczna, niedopuszczalne mieso

Udziec . . L o
26. ind kaZIb/kZb/s galaretowate. Zapach swoisty, charakterystyczny dla miesa Swiezego, bez oznak zaparzenia i kg 180
¥ ’ rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy
Zadanie nr 3
»Dostawa owocow, warzyw 1 kiszonek dla Szkotly Podstawowej w Padwi Narodowej”
Maksymalna ilo$¢ dostaw w tygodniu: 3 razy
) Nazwa .
L.p. Nazwa Opis M llos¢
1 2 3 4 5
Ananas w puszcze , owoc konserwowy w plastrach, w syropie niskostodzonym i klarownym,
Ananas plastr opakowanie metalowe, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich
340 /562 ¥ pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do szt. 10
& & spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 6 miesiecy od daty
1. dostawy
Srednica min. 30 cm gat.l, $wiezy, zdrowy, nienadmarzniety, czysty, o dobrym smaku, bez $ladéw
Arbuz uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta kg 50
2. powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Avocado zielone, gat. |, Swieze, zdrowe, nienadmarzniety, czysty o dobrym smaku, bez sladéw
Avocado zielone uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta szt. 45
3. powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy




gat.l, Swiezy, zdrowy, nienadmarzniety, czysty, o dobrym smaku, bez sladéw uszkodzen

Baktazan mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien kg 8
4, wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy
Banan - gat. |, S$wiezy, zdrowy, nienadmarzniety, czysty, o dobrym smaku, lekko zielony, bez
e przebarwien i plamek na skérce, bez sladéw uszkodzen mechanicznych, owoce jednakowe;j
Banan $wiezy S L . kg 400
wielkosci (ok. 100g150g/szt.). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
5. powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Barszcz biaty kiszony Opakowanie: butelka szklana lub plastikowa poj. 500 ml netto. Okres przydatnosci do spozycia ot 50
6. |0,51 deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy )
Barszcz czerwony Koncen.tra.t barszcz czerwony - zageszczony sok z t?urakéw é\./vlik’f.owyc.h.(S?%), O.kr.es przydatnosci
300m| do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty szt. 5
7. dostawy
gat.l, Swiezy, zdrowy, nienadmarzniety, czysty, o dobrym smaku, bez sladéw uszkodzen
Bataty swieze mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien kg 10
8. wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy
. gat.l, Swieze, bez lisci, zdrowe, czyste, suche, nienadmarzniete, bez sladéw
Burak ¢wiktowy , . .- L
czerwony uszk.oc.izen mech.alnu.:znyc.h.. O.k'res przydatnosu do spozycia deklarowany przez producenta kg 210
9. powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy
Swieza, gat.l, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen
Boréwka amerykanska | mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien kg 50
10. wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy
Brokuty - cate, bez lisci, zielone, bez przebarwien, swieze, zdrowe, czyste, nienadmarzniete, bez
Brokut swiezy uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta szt. 15
11. powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat. 1, $wieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznieta bez sladow,
Brzoskwinia swieza uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta kg 72
12. powinien wynosié¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy
Brzoskwinie, woda, cukier, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas
- . askorbinowy. Opakowanie metalowe, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych,
Brzoskwinia w syropie S . . . . -
szkodnikdw i ich pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres szt. 15
470g/850g L . . . L L
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6
13. miesiecy od daty dostawy




14.

Cebula

zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosié¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy

kg

400

15.

Cukinia $wieza

Cukinia gat. | - dojrzata, sucha, migzsz soczysty, skérka czysta zdrowa bez uszkodzen i plam.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4
dni od daty dostawy

kg

25

16.

Cytryna

Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez $ladéw uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

kg

55

17.

Czosnek gtowy

gtéwki, zdrowy, czysty, suchy, o dobrym smaku, nienadmarzniety, bez sladéw
uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy

szt.

180

18.

Ciecierzyca 240/400g

Ciecierzyca konserwowa w puszce .Opakowanie metalowe, nienaruszone, wolne od
zanieczyszczen biologicznych, szkodnikdéw i ich pozostatosci, oznakowane danymi producenta i
terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

15

19.

Dynia

Dynia dojrzata, sucha, migzsz soczysty barwy pomaranczowej, skdrka czysta zdrowa bez
uszkodzen i plam. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy

15

20.

Dzem owocowy 250g

Dzem nie stodzony 250g (rézne smaki) sporzadzony z 40 g owocéw na 100 g produktu, o
obnizonej zawartosci cukru, opakowanie szklane, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen i
szkodnikow i ich pozostatosci, oznaczone danymi producenta i terminem spozycia, bez
dodatkowych aromatéw. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

50

21.

Fasola "Jasiek"

gat. 1 suszone ziarna, zdrowe, czyste , bez uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy

kg

10

22,

Fasola czerwona/biata
konserwowa 240/400g

Fasola czerwona lub biata konserwowa, skfad: fasola, woda, sél, bez dodatkowych aromatoéw,
opakowanie metalowe, nienaruszone, oznaczone danymi producenta i terminem waznosci,
opakowanie wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

30




23.

Groch z6tty, tuskany

Groch tuskany - suszony, ziarna nieuszkodzone, jednorodne odmiany, zdrowe, czyste, bez $sladéw
uszkodzenr mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy dni od daty dostawy

kg

24,

Groszek zielony
konserwowy 240/400g

Groszek zielony konserwowy 400 g, sktad: groszek konserwowy, woda, sél, bez dodatkowych
aromatow, opakowanie metalowe, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych,
szkodnikdow i ich pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

10

25.

Gruszka Swieza

Gruszka polska - $wieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku i zapachu, nienadmarznieta,
bez plam i $ladéw uszkodzer mechanicznych, jednakowe, sredniej wielkosci. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty
dostawy

100

26.

Jabtka

gat.l,rézny gatunek , stodko winne, soczyste, zdrowe, czyste, nienadmarzniete,
jednoodmianowe, bez sladéw uszkodzen mechanicznych, o jednakowych $rednicach, sredniej
wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
niemniej niz 14 dni od daty dostawy

kg

1400

27.

Kalarepa swieza

Kalarepa - Swieze, dojrzate, nienadmarzniete, bez plam i sladéw uszkodzer mechanicznych,
Sredniej wielkosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosié¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy

szt.

60

28.

Kalafior Swiezy

Kalafior - caty, bez lisci, biaty lub lekko kremdw, swiezy, zdrowy, czysty, nienadmarzniety, bez
uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosié¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

15

29.

Kapusta biata, gtowki

gat.l, zdrowa, czysta, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzern mechanicznych sredniej wielkosci.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14
dni od daty dostawy

szt.

90

30.

Ka pusta czerwona,
gtowki

gat.l, zdrowa, czysta, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzern mechanicznych. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni
od daty dostawy

szt.

15




gat.l, o dobrym smaku, zapachu, bez konserwantéw, dostawy w opakowaniach jednorazowych

Kapusta kiszona od 1 kg lub 3kg,5kg do 10 kg . Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta kg 210
31. powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesigc od daty dostawy
Koperek zielony, gat.l, Swiezy, czysty, zdrowy, bez sladéw uszkodzen mechanicznych, w peczkach. Okres ot 100
peczek przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od )
32. daty dostawy
L, gat. 1, zdrowa, czysta, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen
Kapusta pekinska mechanicznych, sredniej wielko$ci min 15 cm. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez szt. 220
33. producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy
sktad: kukurydza, cukier, woda, sdl, bez dodatkowych aromatéw, opakowanie metalowe,
Kukurydza nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci,
. . . Lo . L szt. 20
konserwowa 240/400g | oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia
34, deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Kiwi luz/koszyk, $wieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym
Kiwi Swieze smaku, nienadmarzniete, bez sladéw uszkodzerh mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia szt. 360
35. deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
. Swieza, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez sladow
Mandarynki uszkodzen mechanicznych, o jednakowych srednicach. Okres przydatnosci do spozycia ke 380
36. deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Marchewka czerwona, |gat. 1, bez naci, $wieza, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen ke 650
korzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
37. wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy
sSwiezy, soczysty, zdrowy, czysty, o dobrym smaku, nienadmarzniety, bez sladéw uszkodzen
Melon z6tty swiezy mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien szt. 30
38. wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy




gat. 1, o dobrym smaku, zapachu, bez dodatkowych konserwantéw, polepszaczy smaku,
opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich

Ogorek kiszony pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do kg 28
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesigc od daty
39. dostawy
Morela - Swieza, soczysta, zdrowa, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez plam i sladéw
Morela uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta kg 65
40. powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Malina caty owoc gat.l, Swieza, soczysta, zdrowa, sucha, jednolita, bez
Maliny swieze 500g uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta szt. 40
41. powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy
Nektarynka - Swieza, soczysta, dojrzata, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez plam i sladéw
Nektarynka uszkodzen mechanicznych, o jednakowych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez kg 55
42. producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Ogorki konserwowe , bez dodatkowych konserwantdw, polepszaczy smaku, pojemnik szklany,
, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich
Ogoérek konserwowy , . . . . .o L
09| pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do szt. 250
! spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesigc od daty
43, dostawy
gat.l, Swiezy, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarzniety, bez sladéw uszkodzen
Ogorek zielony, swiezy | mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien kg 200
44, wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat.l, Swieza, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez
Papryka czerwona, o gz , . L .
éwiesa $ladoéw uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez kg 65
45, producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat.l, Swieza, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez
Papryka z6tta, swieza | $ladéw uszkodzern mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez kg 4
46. producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat.l, Swieza, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez
Papryka zielona, $wieza | $Sladéw uszkodzerh mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez kg 4
47. producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat.l, zdrowe, czyste, swieze, nienadmarzniete, bez sladéw uszkodzen
Pieczarki biate, Swieze kg 70

48.

mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien




wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy

gat.l - nie pasternak, swieza, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen

Pietruszka korzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien kg 220
49, wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy
Swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, nienadmarzniete, bez sladéw
Pomarancze usszqzeﬁ mech.z{ni(.:znyc.h.. O.k'res pr.zydatnos'ci do spozycia deklarowany przez producenta ke 150
powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
50.
Pomidory éwieze gat.l, s'\{vie‘iy, zdrowy, czysty, suchy, bez Sladéw l.Js‘zkodzer'] m'(?chanic;n.ych‘. Okrgs przydatnosci ke 130
51. do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
Pomidorki koktajlowe | gat.l, Swiezy, zdrowy, czysty, suchy, bez sladéw uszkodzert mechanicznych . Okres przydatnosci ke 20
52. |S$wieze do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat.l, czysty, zdrowy, swiezy, suchy, bez sladéw uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci
Por do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 14 dni od daty szt. 230
53. dostawy
. . Pietruszka - natka, gat. 1, Swieza, czysta, zdrowa, bez sladéw uszkodzer mechanicznych, w
Pietruszka zielona, , . L - Ly
peczkach. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ szt. 200
54, peczek niemniej niz 7 dni od daty dostawy
gat. 1, Swieza, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznieta, bez sladéw uszkodzen
Satata zielona mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien szt. 20
55. wynosi¢ niemniej niz 5 dni od daty dostawy
gat.l, czysty, zdrowy, swiezy, suchy, bez korzeni i $ladéw uszkodzer mechanicznych. Okres
Seler korzen przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni kg 250
56. od daty dostawy
. Rzodkiewka - s$wieza, zdrowa, czysta, sucha, w peczkach, nienadmarznieta, bez sladéw
Rzodkiewka czerwona . . i , . .
uszkodzen mechanicznych, z lis¢mi. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez szt. 40
57. peczek producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy
Surowy Swiezy luzem, gat.l, czysty, zdrowy, $wiezy, suchy, i sladéw uszkodzern mechanicznych.
Rabarbar éwiezy Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 ke 20

58.

dni od daty dostawy




59.

Soczewica

Soczewica, bez dodatkowych aromatéw, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem
spozycia, sypka, bez zbrylen, bez oznak zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

60.

Satata lodowa

Satata lodowa - Swieza, zdrowa, czysta, nienadmarznieta, bez plam i sladéw uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 5 dni od daty dostawy

szt.

10

61.

Szczypiorek peczek

Szczypiorek - $wiezy, bez oznak zwiedniecia, zielony, bez przebarwien i suchych koncéwek, bez
$ladéw uszkodzen mechanicznych, w peczkach. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

100

62.

Truskawki Swieze

gat.l, czysta, Swieza, stodka, bez sladéw uszkodzen mechanicznych, Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 dni od daty dostawy

kg

55

63.

Sliwka

Sliwka $wieza, soczysta, dojrzata, jedrna, o dobrym smaku, nienadmarznieta, bez plam i §ladéw
uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

kg

75

64.

Winogrono biate/
réozowe

klasa 1, swieze, soczyste, zdrowe, czyste, o dobrym smaku, bez pestek,
nienadmarzniete, bez sladéw uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 4 dni od daty dostawy

kg

36

65.

Ziemniaki

gat.l, zdrowe, czyste, suche, jednoodmianowe, o ksztatcie typowym dla danej odmiany, o
dobrym smaku, bez sladéw uszkodzerh mechanicznych, Sredniej wielkosci. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy

kg

5500




Zadanie nr 4

,Dostawa zup 1 przypraw dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

Maksymalna ilo$¢ dostaw w tygodniu: 2 razy

) Nazwa .
L.p. Nazwa Opis ™ llos¢
1 2 3 4 5

Bazylia suszona, opakowanie nienaruszone, bez oznak zawilgocenia i zbrylen, opakowanie wolne
od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikdw oraz ich pozostatosci, oznakowane danymi

1. Bazylia suszona producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta kg 0,2
powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Maka pszenna 44,6%, odttuszczone mleko w proszku, sél, skrobia ziemniaczana, cukier, wedzony
) ttuszcz wieprzowy, kwas (kwas cytrynowy), aromaty (z pszenicg), suszone warzywa 0,9% (cebula,
2. Barszcz biaty w czosnek), majeranek, skrobia kukurydziana, pieprz czarny, aromat dymu wedzarniczego. Okres kg 2

proszku przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6

miesigce od daty dostawy

Budyn ($mietankowy, waniliowy, czekoladowy), budyn w proszku bez dodatku cukru,
konserwantéw i innych dodatkdéw do zywnosci, sypki, bez zbrylen, nieuszkodzony, bez oznak
zawilgocenia, oznakowany danymi producenta, datg waznosci, przeznaczony do spozycia,
opakowanie wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikéw oraz ich pozostatosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

3. Budyn 64g szt. 40

Produkt otrzymany ze $wiezych, pozbawionych skérki, tartych korzeni chrzanu (minimum 62%
m/m) z dodatkiem co najwyzej cytryny, kwasku cytrynowego, wody, soli, cukru . Wyglad: jednolita
przetarta masa o barwie biatej lub biatokremowej. Smak i zapach: kwasno-stodki,
charakterystyczny dla chrzanu, bez posmakéw i zapachdéw obcych. Opakowanie jednostkowe: szt. 100
stoik szklany szczelnie zakrecony, masa netto produktu nie mniej niz 180 g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty

Chrzan tarty w
stoiku 180 g, 62 %




dostawy.

Cukier biaty krysztat. Opakowania jednostkowe — torby papierowe, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1 kg.

5. Cukier krysztat 1 kg | Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 kg 330
miesigce od daty dostawy.
Cukier wanilinowy pakowany w torebki, sktad: cukier biaty, ekstrakt waniliny lub etylowaniliny,
6 Cukier waniliowy nieuszkodzony, bez oznak zawilgocenia, oznakowany danymi producenta, datg waznosci, ot 20
) 30g przeznaczony do spozycia, bez dodatkowych aromatéw. Okres przydatnosci do spozycia '
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Cynamon mielony otrzymane ze startej kory cynamonowca, pakowany w torebki, opakowanie
. nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak
Cynamon mielony . . . . , . . .
7. 15g zawilgocenia, oznakowane danymi producenta i okresem przydatnosci do spozycia, sypki. Okres szt. 20
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy
Czosnek suszony, przygotowany w formie proszku (granulat). Okres przydatnosci do spozycia
8. Czosnek w proszku deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy. ke )
Cukier puder(sacharoza) najwyzszej jakosci (typ I, biaty, z buraka cukrowego lub
9. Cukier puder 400g trzcino‘wy).Opakowaniejednostkowe: torebk‘i foliowe Iub‘ Papieroyvg. .C')kres.pr.zydatnoéci do ot 13
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy
Czekolada gorzka o zawartosci minimum 90% miazgi kakaowej, opakowanie wolne od
Czekolada gorzka zanieczyszczen, szkodnikéw i ich pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem
10. min. 64% kakao ’ ’ szt. 25

90g

spozycia, bez dodatku ttuszczy utwardzonych i dodatkéw. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy




Drozdze piekarnicze, Swieze - konsystencja jednolita, zwarta, dopuszcza sie lekko twardg,

11. Drozdze starannie uformowana, powierzchnia gtadka, sucha, barwa: jednolita, data waznosci produktu nie szt 5
piekarnicze 1008 | krétsza, niz 2 tygodnie od daty dostawy;
Gatka muszkatotowa sproszkowana srodkowa czesé pestki muszkatotowca korzennego, bez
dodatkowych aromatéw, pakowana w torebki, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
Gatka . . o L. . . .
12. muszkatofowa 9g biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia, oznakowane danymi Szt. 11
producenta i terminem spozycia, sypka. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Jednorodny proszek o barwie odpowiadajacej deklarowanemu smakowi (np. czerwony dla
Galaretka truskawki, zétty dla cytryny), bez zbrylen i zanieczyszczenn mechanicznych. Smak i zapach
13. intensywny, owocowy, charakterystyczny dla danego smaku (np. truskawkowy), bez obcych szt. 30
owocowa 71g . . . . L. .
posmakow (np. chemicznych, gorzkich) czy zapachdw. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Herbata czarna exp. saszetka 90T, 126 g, herbata czarna w torebkach ekspresowych, bez
Herbata dodatkowych aromatéw, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych,
14. ekspresowa (90 szkodnikdw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia, oznakowane danymi producenta i op 150
saszetek) terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Herbata owocowa w saszetkach (rézne smaki) , pakowana w torebki ekspresowe, bez
dodatkowych aromatéw, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych,
Herbata owocowa A , . . . . :
15. 20 torebek x2,5g szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia, oznakowane danymi producenta i szt. 10
’ terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosié¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Imbir suszony, mielony, produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy (np.
16. Imbir mielony maki, squbi), konserwantéw, wzmacniaczy smal.<u' czy sztuc%rjyc.h ba.r\A./ni.k‘éw. (‘)kres przydatnosci ke 5
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy
rézne smaki, sktad: cukier, skrobia ziemniaczana, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), sol,
17 Kisiel owocowy witamina C, aromat, barwniki(kurkumina, kwas karminowy), koncentrat soku owocowego, bez ot 55

rézne smaki 38g

sztucznych barwnikéw. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy




18.

Kminek mielony

Produkt spozywczy otrzymany z owocu ziela kminku, poddanego suszeniu, przesortowany,
zmielony. Barwa odcien brgzu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

19.

Kminek caty

Produkt spozywczy otrzymany z owocu ziela kminku, poddanego suszeniu, przesortowany. Barwa
odcien brazu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

20.

Koncentrat
pomidorowy 0,91,
30%

Koncentrat pomidorowy bez zadnych dodatkéw i konserwantdw, intensywny czerwony kolor,
opakowanie szklane, nieuszkodzone, oznakowane danymi producenta, datg waznosci,
opakowanie wolne od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikdéw oraz ich pozostatosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

100

21.

Kwasek cytrynowy
20g

Produkt w 100% krystaliczny kwas cytrynowy jednowodny. Niedopuszczalne sg jakiekolwiek
domieszki, wypetniacze, konserwanty czy substancje przeciwzbrylajgce. Krystaliczny proszek lub
granulki, jednorodny, sypki, bez zbrylen i zanieczyszczen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy

szt.

25

22.

Kakao 80g

Kakao ekstra ciemne , naturalne, bez konserwantéw i dodatkdw, sktad: 100% ziarna mielonego
kakaowca, o barwie od brunatnoczerwonej do bragzowej, o sypkiej konsystencji, bez zbrylen,
opakowanie czyste, nieuszkodzone, oryginalne, hermetyczne, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia, oznakowane danymi
producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

23.

Kawa zbozowa Inka
150g

Kawa zbozowa rozpuszczalna typu Inka (zboza, jeczmien, zyto), sypka, bez zbrylen, pakowana w
torebki, bez dodatku cukru, konserwantéw i innych dodatkéw do zywnosci, nieuszkodzona,
oznakowana danymi producenta, datg waznosci, przeznaczona do spozycia, opakowanie wolne
od zanieczyszczen biologicznych i szkodnikéw oraz ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

10

24.

Lis¢ laurowy

Lis¢ laurowy, pakowany w torebke, bez dodatkowych aromatdéw, opakowanie nienaruszone,
wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikdéw i ich pozostatosci, oznakowane danymi
producenta i terminem spozycia, sypki, bez zbrylen, bez oznak zawilgocenia. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy

kg




Majonez bez ttuszczéw utwardzonych, konserwantéw, dodatkowych aromatéow, opakowanie

25 Majonez szklane, nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. ot 45
’ dekoracyjny 0,91 Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 2 '
miesigce od daty dostawy
Majeranek suszony , pakowany w torebke, bez dodatkowych aromatéw, opakowanie
. nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw iich pozostatosci,
Majeranek suszony . . . . . , -
26. 68 oznakowane danymi producenta i terminem spozycia, sypki, bez zbryleA. Okres przydatnosci do szt. 17
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesigce od daty
dostawy
Midd naturalny pszczeli pochodzenie Polska , bez dodatkowych aromatdéw, opakowanie szklane,
Miod pszczeli opakowan’ie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich'
27. naturalny 370g pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do szt. 5
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy
Musztarda, opakowanie szklane, bez dodatkowych aromatdéw i konserwantow, opakowanie
)8 Musztarda stotowa | nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, oznakowane st 4
) 185g danymi producenta i terminem spozycia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez '
producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy.
Olej 11 (rzepakowy, Opakowanie jednostkowe butelka z tworzywa sztucznego, obj. netto: 1l . Sktad: 100% rafinowany
2 pierwszego olej rzepakowy z pierwszego ttoczenia, fili[rowany na zimno, zawierajgcy kwasy: Omega-3 min
29. ttoczenia, ttoczony 8,0g w”10(.) g. p.ro.dlfl.(tu. ri.es przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien szt. 30
na zimno) wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Oliwa z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek. Oliwa z pierwszego ttoczenia Extra Virgin. Ptyn
klarowny, przejrzysty, bez osadu. Barwa jasnozielonkawa. Smak i zapach charakterystyczny, bez
Oliwa z oliwek 250 zapachéw i po§makévy obcych. l\,li,edopusz.cz’aln.g: zanieczyszcz’e.nia mechaniczng, nalot p!eéni,
ml, extra virgin, z oznaki psu.<:|a, Je’fczer.ua, obecnos¢ szkc.)dnlkov.v iich pozo§ta’rosu, obce zapac.hy i posmaki, .
30. uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich zanieczyszczenia, brak oznakowania. Opakowania szt. 10

pierwszego
ttoczenia na zimno

jednostkowe - opakowania wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy




Olej rzepakowy rafinowany, o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci
kwaséw wielonienasyconych ponizej 40%, opakowanie z tworzywa sztucznego (przeznaczone do

31. Olej 5||<( zywnosci), opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw iich szt. 60
rzepakowy) pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic
niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Ocet spirytusowy 10% szklana lub plastikowa butelka. Ptyn klarowny, przezroczysty, bez
zmetnien, osadow i zanieczyszczen mechanicznych.Smak i zapach ostry, kwasowy,
32 Ocet spirytusowy | charakterystyczny dla octu spirytusowego, bez obcych posmakoéw (np. gorzkiego, chemicznego, ot 15
' 500ml plesni) czy zapachdw.Ocet spirytusowy 10% szklana lub plastikowa . Okres przydatnosci do '
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy
Oregano — przyprawa ziotowa jednorodna. Smak intensywny, korzenny, lekko pikantny, z nutami
Oregano suszone | kamfory i tymianku. Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
33. . . o L . szt 10
10g konserwantdéw, wzmacniaczy smaku czy sztucznych barwnikéw. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Pomidory cate Pomidory cate w puszce - bez skdrki, w soku pomidorowym. Okres przydatnosci do spozycia
Y ., . |deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
puszka bez skoérki
34, kg 60
w soku
pomidorowym
Sktad: czarny pieprz mielony 100 %, pakowane w torebki, sypkie, bez zbryler, bez dodatkowych
35 Pieprz czarny, aromatow, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich K 6
) mielony pozostatosci, bez oznak zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez &
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesigcy od daty dostawy
Przyprawa naturalna otrzymywana z wysuszonych i zmielonych owocéw papryki. Wyglad ogdlny:
sypki proszek. Barwa charakterystyczna dla uzytego sktadnika. Smak i zapach tagodny i stodki,
Papryka czerwona . . P , L.
36. . charakterystyczny dla uzytego sktadnika, bez posmakdéw i obcych zapachdéw. Okres przydatnosci kg 3
mielona, stodka . . L S .
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesigcy od daty
dostawy
Produkt w 100% naturalny, bez dodatku sztucznych konserwantéw, wzmacniaczy smaku (np.
37 Przyprawa do ryb glutaminianu monosodowego), sztucznych barwnikéw czy aromatéw. Okres przydatnosci do ke 1

spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy




Przyprawa

Suszone pomidory z czosnkiem i bazylig - przyprawa sktad minimalny: pomidory 53%, czosnek
24%, bazylia 5%, sél, opakowanie nienaruszone, bez zbrylen i zawilgocenia, wolne od szkodnikéw

38. pomif:lory, czosnek, | i ich pozostatosci. Okres przydatnogci do spozycia deklarowany przez producenta powinien ke 3
bazylia wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Nasiona dyni jadalnej, produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, olejéw, konserwantéw
39. Pestki z dyni 100g | czy sztucznych barwnikéw. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta szt. 10
powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
) _ Nasiona stonecznika, produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, olejéw, konserwantow
40. Pestki stonecznika | .,y sztucznych barwnikow. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta szt 8
200g powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Produkt w 100% spozywczy. Niedopuszczalne sg zbedne konserwanty, sztuczne barwniki czy
aromaty. Bez dodatkowych aromatdéw, pakowane w torebki, sypkie, bez zbrylen, opakowanie
Proszek do . . s . L L
41. . . nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres szt. 15
pieczenia 30g , . . . L. L
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.
Sél warzona jodowana 1 kg, bez dodatkowych aromatdéw, pakowana w torebki, sypka, bez
. zbrylen, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikdéw iich
42. Sél 1kg . . . L. . kg 160
pozostatosci, bez oznak zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
Produkt sypki, w proszku.Smak i zapach charakterystyczny dla sosu pieczeniowego. Opakowanie
Sos pieczeniowy nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak
43. ciemny zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié ke 3
niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy
S0 SOIOWO - Ptyn o intensywnym, ciemnobrgzowym, niemal czarnym kolorze, klarowny, lekko gesty, o
) . syropowatej konsystencji. Opakowanie , nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych,
44, grzybowy ciemny o - L L szt. 15
150ml szkodnikow i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Produkt w 100% wodoroweglan sodu. Niedopuszczalne sg jakiekolwiek domieszki, wypetniacze,
substancje przeciwzbrylajace czy zanieczyszczenia mechaniczne. Opakowanie , nienaruszone,
Soda oczyszczona . L . 0o L . .
45. wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia. szt. 15

30g

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6
miesiecy od daty dostawy




46.

Sezam biaty 200g

Sezam obtuszczony biaty, produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, olejow,
konserwantéw, wzmacniaczy smaku, sztucznych barwnikéw czy aromatéw. Produkt surowy,
nieprazony. Opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich
pozostatosci, oznakowane danymi producenta i terminem spozycia, sypki, bez zbrylen, bez oznak
zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié
niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

47.

Tunczyk w puszce
120/170g

Tunczyk w sosie wtasnym - opakowanie puszka, opakowanie nienaruszone, Klasa I. Produkt
powinien charakteryzowac sie naturalng barwg (od jasnorézowej do bezowej).Smak i zapach
charakterystyczny dla konserwy z tunczyka, bez obcych smakdéw (np. metalicznego, gorzkiego) i
zapachoéw. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt

25

48.

Ziele angielskie

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy, konserwantow, wzmacniaczy
smaku czy sztucznych barwnikéw., opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

kg

49.

Zelatyna
spozywcza 50g

Produkt w 100% naturalne biatko kolagenowe. Niedopuszczalne sg jakiekolwiek domieszki,
konserwanty czy sztuczne barwniki. Jednorodny proszek o barwie od biatej do
jasnozottej/kremowej, bez zbrylen i zanieczyszczerh mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy

szt.

50.

Zur w proszku

Maka zytnia 46,9%, odttuszczone mleko w proszku, maka zytnia razowa 12,2%, sol, aromaty,
wedzony ttuszcz wieprzowy, kwas (kwas cytrynowy), suszone warzywa 1,8% (cebula, czosnek),
cukier, majeranek, przyprawy, skrobia kukurydziana, aromat dymu wedzarniczego. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

kg




Zadanie nr 5

,,Dostawa maki 1 artykutdéw macznych dla Szkoly Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

Maksymalna ilo§¢ dostaw w tygodniu: 2 razy

. Nazwa L
L.p. Nazwa Opis ™ llos¢
1 2 3 4 5
Biszkopty bez cukru , bez dodatku ttuszczy utwardzonych, bez dodatkowych aromatdw i
konserwantéw, bez dodatku syropu glukozowo-fruktozowego, o regularnym ksztatcie (np.
Biszkopty Petitki lub 9qug’re, Ro;ﬂuine), barwy z’foci.stej, FJez przypalen. Konsystencja lekka, porgwata, krucha, ale
1. , . jednoczesnie tatwo rozpuszczajgca sie. Pakowane w torebki, opakowanie nienaruszone, szt. 10
rownowazne op.150g . s . S . -
wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikow i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy
Chrupki kukurydziane - wyréb z grysiku kukurydzianego o wysokiej zawartosci btonnika, bez
Chrupki kukurydziane dodatku soli niemodyfikowane genetycznie ziarna kukurydzy, bez obcych zapachdéw i
2. , . L . szt. 20
0p.80g uszkodzen mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Herbatniki op.350g Herbatniki - bez dodatku cukru, bez ttuszczy utwardzonych, bez oznak zawilgocenia. Okres
3. PETIT BEURRE lub przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3 szt. 15
rownowazne miesigce od daty dostawy
L . W 100% naturalny sktad jednorodny, sypki proszek o barwie biatej lub lekko kremowej, bez
Kleik ryzowy Bobovita L . ) . . . . R
. . zbrylen i zanieczyszczerh mechanicznych. Produkt powinien by¢ wytworzony z ryzu najwyzszej
4, lub rownowazny po 4 o, L .o szt. 10
e jakosci, z kontrolowanych upraw. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
miesigcu op.160g . S L .
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantow, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy. Drobne, kuliste ziarna o jednolitej
5. Kasza jaglana 400 g strukturze, sypkie, bez zbrylen i zanieczyszczerh mechanicznych. Opakowania jednostkowe — kg 40

torby papierowe lub torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia




deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

Kasza jeczmienna
wiejska srednia 1000g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantéw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy. Ziarna o jednolitej strukturze i wielkosci
(zgodnej z wybranym typem), sypkie, bez zbrylen i zanieczyszczerh mechanicznych,
zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, opakowanie bez uszkodzen
mechanicznych, sypka, bez zbryleri. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

160

Kasza manna 400g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantdw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy. Drobne, sypkie, jednorodne ziarna
(granulki) o regularnym ksztatcie, bez zbrylen i zanieczyszczern mechanicznych.Pakowane w
worki, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw iich
pozostatosci, bez oznak zawilgocenia, sypka, bez zbrylen. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

50

Kasza gryczana 400g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantdéw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy.Ziarna o jednolitej strukturze i
wielkosci.Produkt czysty, bez zanieczyszczert mechanicznych, opakowanie nienaruszone,
wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikdéw i ich pozostatosci, bez oznak
zawilgocenia, sypka, bez zbrylen. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

30

Kasza bulgur op.400g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantdéw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy Wyprodukowana z gniecionych ziaren
pszenicy durum, bez dodatkowych aromatéw, pakowane w worki, opakowanie nienaruszone,
wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikoéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy

szt.

50

10.

Kasza kuskus Melvit lub
réwnowazna op.350g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantdéw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy. Ziarna o jednolitej strukturze i wielkosci,
bez dodatkowych aromatéow, pakowane w worki, opakowanie nienaruszone, wolne od
zanieczyszczen biologicznych, szkodnikow i ich pozostatosci, sypka, bez zbrylen, bez oznak
zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

70




11.

Makaron tazanki Lubella
lub réwnowazna 400g

Sktad: magka makaronowa pszenna, woda

Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: warto$¢ energetyczna 351kcal, biatko 13g,
weglowodany 70g, Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni
lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy .

szt.

180

12.

Kasza peczak 1000g

Produkt w 100% naturalny, bez dodatku soli, cukru, konserwantéw, barwnikéw czy innych
dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy, wyprodukowana z ziaren jeczmienia, bez
tusek, sypka, bez zbrylen, bez dodatkowych aromatéw, pakowane w worki, opakowanie
nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci, bez
oznak zawilgocenia. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

50

13.

Makaron nitka Czaniecki
lub réwnowazny op.250g

Sktad: magka makaronowa pszenna, woda Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartosc energetyczna 350kcal - biatko 13 g - weglowodany 70 g Barwa, smak i zapach swoisty,
niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

250

14.

Makaron spaghetti
Lubella lub réwnowazny
0p.400g

Sktad: mgka makaronowa pszenna, woda Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: -
wartos¢ energetyczna 350kcal - biatko 13 g - weglowodany 70 g Dtugo$¢ makaronu nie
mniejsza niz 24cm. Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni
lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

380

15.

Makaron swiderki
Lubella lub réwnowazny
0p.400g

Opakowanie jednostkowe: masa netto 400g.

Skfad: mgka makaronowa pszenna, woda. Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartosc energetyczna 351kcal, - biatko 13g, - weglowodany 70g

Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 6 miesiecy od daty dostawy

szt.

400




Makaron pidra Lubella

Opakowanie jednostkowe masa netto 400 g. Sktad: magka makaronowa pszenna, woda.
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: - wartos$¢ energetyczna 350kcal - biatko 13 g -
weglowodany 70 g Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni

16. . . : , >WE o szt. 250
lub rownowazny op.400g | lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.
Sktad: mgka makaronowa pszenna, woda. Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: -
Makaron kokardki wartosc energetyczna 350kcal - biatko 13 g - weglowodany 70 g Barwa, smak i zapach swoisty,
17. Lubella lub rownowazny | niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia szt. 40
op.400g deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda. Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: -
) wartosc energetyczna 350kcal - biatko 13 g - weglowodany 70 g Barwa, smak i zapach swoisty,
18. Makaron zacierkowy op. niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia szt. 8
2508 deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.
Maka pszenna 1 kg, otrzymana z oczyszczonego ziarna pszenicy, pakowana w torebki, sypka,
bez zbrylen, bez dodatkowych aromatdow, opakowanie nienaruszone, wolne od
19. Maka pszenna 1000g zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia kg 160
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Sktad: mgka makaronowa pszenna, woda. Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum: -
) . wartosc energetyczna 350kcal - biatko 13 g - weglowodany 70 g Barwa, smak i zapach swoisty,
20. Maka’ron I|ter.k| Lubella niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci do spozycia szt. 5
lub rownowazny 400g deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.
Produkt w 100% naturalny, czysta skrobia ziemniaczana. Niedopuszczalne s3 jakiekolwiek
domieszki, wypetniacze, konserwanty, barwniki czy inne dodatki chemiczne, sypka, bez
)1, Maka ziemniaczana zbrylen, bez dodatkowych aromatéw, pakowana w torebki, opakowanie nienaruszone, wolne ot 8

op.500g

od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikdw i ich pozostatosci, bez oznak zawilgocenia. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy




22.

Maka krupczatka op.
1000g

Produkt w 100% naturalny, czysta maka pszenna. Niedopuszczalne sg jakiekolwiek domieszki,
wypetniacze, konserwanty, barwniki czy inne dodatki chemiczne.Produkt sypki, o
charakterystycznej, grubokaszowej (grysikowej) strukturze, wyczuwalnej pod palcami jako
"piasek". Jednorodny, bez zbrylen i zanieczyszczen mechanicznych. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty
dostawy

23.

Otreby owsiane/pszenne
0p.150g

Otreby pszenne sypkie, bez zbrylen, bez dodatkowych aromatéw, pakowane w torebki,
opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikow i ich
pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

24,

Ptatki kukurydziane 600g

Grys kukurydziany, cukier, sél, ekstrakt stodowy jeczmienny (alergen), emulgator (np. mono- i
diglicerydy kwasow ttuszczowych E471), ewentualnie witaminy i sktadniki mineralne (jesli
wymagane sg ptatki fortyfikowane). Cienkie, ptaskie, nieregularne ptatki o chrupigce;j, lekkiej
strukturze. Sypkie, bez zbrylen i zanieczyszczenn mechanicznych.Produkt czysty, bez
zanieczyszczen mechanicznych, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

70

25.

Ptatki gryczane 400g

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki gryczane. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy i
naturalnie bezglutenowy (co jest istotne dla alergikdw).Ptaskie, cienkie ptatki o
nieregularnym ksztatcie. Produkt czysty, bez zanieczyszczerh mechanicznych,opakowanie
nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

20

26.

Ptatki jaglane 200g
Kupiec lub réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki jaglane. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy i
naturalnie bezglutenowy (co jest istotne dla alergikdw).Ptaskie, cienkie ptatki o
nieregularnym ksztatcie.Produkt czysty, bez zanieczyszczerh mechanicznych,opakowanie
nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

75




27.

Ptatki jeczmienne
0p.400g Kupiec lub
réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki jeczmienne. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikdéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt
jednosktadnikowy.Ptaskie, cienkie ptatki o nieregularnym ksztafcie. Produkt czysty, bez
zanieczyszczen mechanicznych,opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

65

28.

Ptatki orkiszowe
petnoziarniste op.200g
Kupiec lub réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki orkiszowe. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy.
Smak tagodny, lekko orzechowy, charakterystyczny dla orkiszu, bez obcych posmakoéw (np.
gorzkiego, stechlizny, plesni). Produkt czysty, bez zanieczyszczen mechanicznych,
opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich
pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

75

29.

Ptatki owsiane gorskie
0p.400g Kupiec lub
réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki owsiane. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy.
Ptaskie, cienkie (lub grube) ptatki o nieregularnym ksztatcie. Produkt czysty, bez
zanieczyszczen mechanicznych, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

65

30.

Patki kukurydziane op.
50g

Produkt w 100% naturalny, czysty grys kukurydziany. Bez dodatku soli (lub z minimalng
iloscig), cukru (lub bez dodatku, tylko naturalnie wystepujgce cukry), ttuszczow,
konserwantéw, barwnikéw czy aromatéw. Smak tagodny, kukurydziany, neutralny, bez
obcych posmakow (np. gorzkiego, stechlizny, plesni). Zapach neutralny, kukurydziany.
Produkt czysty, bez zanieczyszczern mechanicznych, opakowanie nienaruszone, wolne od
zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

30

31.

Ptatki ryzowe op.250g
Kupiec lub réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki ryzowe. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy.
Smak tagodny, neutralny, charakterystyczny dla ryzu, bez obcych posmakéw (np. gorzkiego,
stechlizny, plesni). Zapach neutralny, zbozowy, bez obcych zapachéw. Produkt czysty, bez
zanieczyszczen mechanicznych, opakowanie nienaruszone, wolne od zanieczyszczen
biologicznych, szkodnikéw iich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

75




32.

Ptatki zytnie op.200g
Kupiec lub réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czyste ptatki zytnie. Bez dodatku soli, cukru, wypetniaczy,
konserwantéw, barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy.
Smak tagodny, charakterystyczny dla zyta, z wyczuwalng nutg razowa, bez obcych posmakow
(np. gorzkiego, stechlizny, plesni). Zapach neutralny, zbozowy, bez obcych zapachéw. Produkt
czysty, bez zanieczyszczen mechanicznych, opakowanie nienaruszone, wolne od
zanieczyszczen biologicznych, szkodnikéw i ich pozostatosci. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

35

33.

Wafle ryzowe BIO, po 7
miesigcu op.30g HIPP lub
réwnowazne

Produkt w 100% naturalny, czysty ryz. Niedopuszczalny jest dodatek soli, cukru, ttuszczow,
konserwantéw, barwnikéw, aromatdéw czy innych dodatkéw chemicznych.Okragte,
sprasowane wafle o porowatej, napowietrzonej strukturze. Konsystencja lekka, bardzo
krucha. Dostosowana do dzieci w wieku ztobkowym. Produkt czysty, bez zanieczyszczen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

40

34.

Ryz biaty 1000g

Produkt w 100% naturalny, czyste ziarno ryzu. Bez dodatku soli, cukru, konserwantow,
barwnikéw czy innych dodatkéw chemicznych. Produkt jednosktadnikowy. Cate, sypkie
ziarna, bez zbrylen i zanieczyszczern mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

150




Zadanie nr 6

»Dostawa nabiatu dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

Maksymalna ilo§¢ dostaw w tygodniu: 3 razy

L.p.

Nazwa

Opis

Nazwa JM

llosé

3

Jajka

jaja dezynfekowane, naswietlane - zgodnie z klasg 1 A, srednie M- jajka o wadze od 53-63g kazde jajko
musi posiadaé¢ nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszczalne sg jajka nieoznakowane, zbite
lub popekane, opakowanie powinno zawiera¢: nazwe lub adres, klase jakosci kategorie wagows,
liczbe jaj w opakowaniu, date pakowania; towar musi spetnia¢ normy techniczne i jakosciowe jakie
wynikajg z obowigzujacych przepiséw polskiego prawa dla produktéw zywnosciowych. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 14 dni od
daty dostawy

szt.

8500

Jogurt naturalny
gesty 400g

Wyglad: skrzep jednolity, dopuszcza sie lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie. Barwa
biata do lekko kremowej. Smak i zapach czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny; dopuszcza sie lekko
cierpki. Konsystencja jednolita, ptynna. Wartosci odzywcze w 100g minimum: biatko 4g. Zawartosc
ttuszczu, utamek masowy wynoszacy %, nie mniej niz 2%. Opakowanie jednostkowe powinny
stanowi¢ ksztattki z tworzywa sztucznego dopuszczone do kontaktu z zywnoscig zamykane zakrywka z
folii aluminiowej termozgrzewalnej o zawartosci 400g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

300




Jogurt
wieloowocowy
pitny 250ml , bez
laktozy

Jogurt pitny owocowy, rézne smaki 0,25l. - smak: tagodny, czysty, charakterystyczny dla wybranego
owocu, bez obcych posmakdw, zapach: czysty, tagodny, z charakterystycznym zapachem owocu,
konsystencja: jednolita, gesta, barwa: jednolita w swojej masie , rézne smaki do wyboru kupujacego,
bez dodatkowego cukru, stabilizatorow, substancji zageszczajgcych, barwnikéw, aromatéw i
regulatoréw kwasowosci; naturalnie stodzony. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 10 dni od daty dostawy

szt.

3933

Kefir 400g

Kefir yprodukowany z mleka krowiego.Smak i zapach czysty, charakterystyczny dla kefiru, lekko
kwasny, orzezwiajacy, pozbawiony obcych smakdw i zapachdw (np. stechlizny, plesni, metalicznego
posmaku). Konsystencja i barwa jednolita, ptynna, bez grudek skrzepu, ewentualnie z dopuszczalnym
lekkim wydzieleniem serwatki na powierzchni, fatwo mieszalna. Barwa biata lub kremowa. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty
dostawy

szt.

280

Masto 200g (min.
zaw. ttuszczu 83
%)

Masto min. 83% - z mleka krowiego, bez dodatkdéw, nie solone, w kostkach o masie 200g i zawartosci
ttuszczu min. 83%; smak czysty, charakterystyczny, z lekkim posmakiem pasteryzacji, zapach
mlekowy, bez obcych zapachoéw, konsystencja jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza sie lekko
twarda, lekko mazistg, starannie uformowana, powierzchnia gtadka, sucha, barwa: jednolita, jasno
z6tta. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz
14 dni od daty dostawy

szt.

1100

Maslanka 300g

Maslanka naturalna, zawartos¢ ttuszczu minimum 1,5%, bez konserwantéw, bez stabilizatoréw i
substancji zageszczajgcych. Smak i zapach czysty, charakterystyczny dla maslanki, lekko kwasny,
orzezwiajgcy, pozbawiony obcych smakdéw i zapachow (np. stechlizny, plesni).

Konsystencja i barwa jednolita, rzadka, ptynna, bez grudek skrzepu. Barwa biata lub lekko kremowa.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni
od daty dostawy

szt.

250

Mileko 3,2% 11

Mleko 3,2%, karton - wyglad i barwa jednolita, smak i zapach czysty bez obcych posmakéw i
zapachdw, barwa biata do jasnokremowa, konsystencja ptynna, mleko normalizowane,
pasteryzowane; zawarto$¢ biatka 3,2 %; bez uszkodzen mechanicznych; .

Konsystencja i barwa: Jednorodna, ptynna, bez zanieczyszczerh mechanicznych i skrzepéw. Barwa
biata. Mleko krowie standaryzowane. Produkt bez dodatku konserwantéw, barwnikéw i sztucznych
aromatow. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej
niz 7 dni od daty dostawy

szt.

1300




Ser biaty pétttusty

Ser twarogowy z mleka krowiego, niedojrzewajacy zwany twarogiem. Smak i zapach czysty, tagodny,
lekko kwasny, posmak pasteryzacji. Konsystencja i struktura jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa
biata do lekko kremowej, jednolita w catej masie. Zawartos$¢ catkowitej suchej masy, utamek masowy
wynoszacy hie mniej niz 27%. Zawartos¢ ttuszczu, utamek masowy wynoszacy 15 (+/ -2) %.
Opakowania jednostkowe dla sera uformowanego w kostki powinny by¢ wykonane z folii, papieru lub
innego materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 14 dni od daty dostawy

kg

180

Serek
Smietankowy
200g

Serek naturalny $mietankowy do smarowania, bez dodatku zelatyny wieprzowej, bez konserwantéw,
bez stabilizatorow i substancji zageszczajgcych, Smak: Naturalny (bez dodatkéow smakowych, zidt,
warzyw itp., tagodny, bez obcych posmakéw.

Konsystencja i barwa jednolita, gtadka, kremowa, tatwa do rozsmarowania, bez grudek. Barwa biata
lub lekko kremowa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosic
niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

45

10.

Serek ziarnisty
200g

Konsystencja i barwa sktada sie z oddzielnych, sprezystych ziaren twarogowych (skrzepu)
zanurzonych w Smietance. Konsystencja jednolita w obrebie ziaren i Smietanki. Barwa ziaren biata do
kremowej, barwa $mietanki biata. Sktada sie z oddzielnych, sprezystych ziaren twarogowych (skrzepu)
zanurzonych w $Smietance. Konsystencja jednolita w obrebie ziaren i Smietanki. Barwa ziaren biata do
kremowej, barwa smietanki biata. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

45

11.

Ser z6tty
petnottusty

Ser podpuszczkowy, dojrzewajacy. Wyprodukowany z mleka krowiego, pasteryzowanego. Smak i
zapach charakterystyczny dla danego typu sera, tagodny , czysty, bez obcych smakéw i zapachow (np.
gorzkiego, plesni, amoniaku), migzsz jednolity, sprezysty, bez spekan i plesni. Barwa jednolita, od
jasnozottej do z6ttej. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosié niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

35

12.

Ser mozzarella
125¢g

Wyprodukowany z mleka krowiego, pasteryzowanego. Swieza mozzarella (kulki w zalewie
solankowej/serwatkowej).Smak i zapach delikatny, tagodny, mleczny, bez obcych posmakdw i
zapachdéw. Konsystencja jednolita, elastyczna. Barwa biata lub lekko kremowa. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 1 miesigc od daty dostawy

szt.

25

13.

Ser typu feta 12%
ttuszczu 270g

ser z mleka krowiego, smak i zapach charakterystyczny dla sera solankowego, stony, lekko kwaskowy,
wyrazisty, bez obcych smakow i zapachdw. Migzsz jednolity, zwarty, ale kruchy, bez dziur, fatwy do
krojenia lub kruszenia. Barwa biata lub lekko kremowa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesigc od daty dostawy

szt.

15




14.

Ser z6tty w
plastrach 150g

Ser z6tty w plastrach, podpuszczkowy dojrzewajacy typu holenderskiego lub holendersko -
szwajcarskiego o migzszu miekkim i elastycznym, petnottusty (zawartos¢ ttuszczu nie mniej niz 45% w
masie), smak fagodny, konsystencja jednolita, zwarta, bez konserwantéw. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

20

15.

Smietanka 30%
250ml

Smietana pasteryzowana, zawarto$¢ ttuszczu 30%. Produkt ptynny, jednorodny, bez zanieczyszczen i
ciat obcych. Smak i zapach charakterystyczny dla pasteryzowanej Smietanki, bez obcych posmakéw i
zapachéw (np. kwasnych, gorzkich, stechtych). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni od daty dostawy

szt.

10

16.

Smietana 18%
400g

Smietana pasteryzowana, homogenizowana zawarto$¢ ttuszczu mlecznego 18%. Wyglad: ptyn
jednorodny, bez ktaczkdéw $cietego sernika, bez podstoju serwatki. Barwa jednolita od jasnokremowej
do kremowej. Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji, niedopuszczalny smak i
zapach obcy. Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita w catej masie; homogenizowana — zawiesista.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 7 dni
od daty dostawy

szt.

550




Zadanie nr 7

»Dostawa mrozonek dla Szkoty Podstawowej w Padwi Narodowe;j”

Maksymalna ilo$¢ dostaw w tygodniu: 1 raz

Nazwa

L.p. Nazwa Opis M llos¢
1 2 3 4 5
Brokut mrozony - bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla brokuta, bez obcych
. posmakow, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie. Okres
1. | Brokuty mrozone . . - L, L kg 35
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy
Dorsz - Filet bez skéry - kat. I, produkt mrozony SHP, bez osci, 100% miesa, bez krwiakow,
2. | Dorsz mrozony filet SHP b/s | bez uszkodzen mechanicznych miesa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez kg 18
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesiac od daty dostawy
Fasola szparagowa mrozona zielona - cieta, | kat., odcinki strgkdéw z obcietymi koricami o
3 Fasolka szparagowa zielona, |dtugosci od 20mm do 40mm, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, niepotamane, ke 35
" | cieta, mrozona niezlepione. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy
Fasolka szparagowa z6tta - cieta, | kat., odcinki strgkdw z obcietymi koricami o dtugosci od
A Fasolka szparagowa z6tta, 20mm do 40mm, jednolite odmianowo, sypkie, nieoblodzone, niepotamane, niezlepione. ke 35

cieta, mrozona

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej
niz 3 miesigce od daty dostawy




Filet z ryby Limanda
26ttoptetwa b/s

Filety, bez skéry (b/s), bez osci. Produkt mrozony. Klasa |. Migso zwarte, chude, bez
uszkodzen mechanicznych, o barwie charakterystycznej dla gatunku, pozbawione obcych
zapachéw (np. stechlizny, jetczenia). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié¢ niemniej niz 1 miesigc od daty dostawy

kg

280

Filet z ryby Miruna SHP B/S,
b/s

Ryba miruna - produkt gteboko mrozony, 5% lodu, BEZ SKORY 100%, kaliber 110-170, SHP,
opakowanie 6,8kg standard- nowozelandzka. Klasa I. Mieso zwarte, jedrne, biate lub jasne,
bez uszkodzen mechanicznych, bez obcych zapachdéw (np. stechlizny, jetczenia). Po
rozmrozeniu dopuszczalny ubytek masy (wyciek) nie wiekszy niz 10%. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié niemniej niz 1 miesigc od daty
dostawy

kg

400

Groszek zielony mrozony

Groszek zielony mrozony - barwa typowa dla warzywa, bez obcych posmakéw, sypkie,
nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

25

Kalafior mrozony

Kalafior mrozony - bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla kalafiora, bez obcych
posmakow, sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

kg

35

tosos mrozony

tosos filet mrozony SHP b/s, kat. |, produkt Swiezy, bez osci, 100 % miesa, bez krwiakdw,
bez uszkodzen miesa. Mieso zwarte, jedrne, o barwie charakterystycznej dla tososia (od
jasnorézowej do intensywnie tososiowej), bez uszkodzen mechanicznych, bez obcych
zapachéw (np. stechlizny, jetczenia). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 1 miesigc od daty dostawy

kg

18

10.

Maliny mrozone

Maliny mrozone cate - bez obcych zapachdw, nieoblodzone, sypkie, bez uszkodzen
mechanicznych. Klasa A. Owoce powinny by¢ cate, dojrzate, o naturalnej barwie
(czerwonej/r6zowej), jedrne.

Produkt wolny od zanieczyszczern mechanicznych, lisci, szyputek, plesni, nadgnicia. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

40

11.

Mieszanka wielowarzywna

Mieszanka warzywna mrozona 7 -sktadnikowa bukiet jarzyn mrozonych, barwa typowa dla
poszczegodlnych warzyw, bez obcych posmakdw, sypkie, nieoblodzone, niezlepione,
nieuszkodzone mechanicznie. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

40




12.

Mieszanka kompotowa

Mieszanka kompotowa - mieszanka wielosktadnikowa, barwa typowa dla poszczegdlnych
owocow, bez obcych posmakdw, owoce sypkie, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone
mechanicznie. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

70

13.

Paluszki rybne z fileta TIKO
FROSTA lub réwnowazne

Pétprodukt spozywczy w postaci niewielkich (30-35 gramoéw/sztuka) z blokéw mrozonego
miesa rybiego w gotowej panierce, wytworzony z filetow biatego miesa ryb: dorsza, mintaja,
miruny lub morszczuka, utrwalony przez zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyzszej niz -18C.

Zawartos¢ wagowa miesa ryb w sktadzie produktu minimum 65%. Niedopuszczalne:
zawartos¢ gumy guar oraz syntetycznych barwnikdéw i wzmacniaczy smaku. Panierka sypka
(15%) (maka pszenna, sél, papryka mielona, kurkuma), drozdze, olej stonecznikowy, woda,
maka pszenna, skrobia ziemiaczana, sdl. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosié niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

210

14.

Pierogi ruskie op.450g SWISS
POL lub réwnowazne

Produkty uformowane z ciasta pierogowego. Poddane obrébce termicznej, gotowe do
spozycia po ugotowaniu. Smak i zapach fagodny, typowy dla wyrobdw z ciasta pierogowego
z nadzieniem z sera, ziemniakow i cebuli; niedopuszczalny: stechty, gorzki lub inny obcy. Bez
konserwantéw. Min. zawartos$¢ farszu 30%, min. zawartosc¢ sera biatego 12%,min.
Zawartosc ziemniakow 28% . Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

szt.

2016

15.

Truskawki mrozone

Truskawki mrozone - owoce | kat., jednolite odmianowo w partii, bez szyputek, cate, sypkie,
bez obcych posmakdw, nieoblodzone, niezlepione, nieuszkodzone mechanicznie, Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej niz 3
miesigce od daty dostawy

40

16.

Szpinak mrozony

Produkt gteboko mrozony, ze Swiezych lisci szpinaku, nieoblodzony. Bez zanieczyszczen.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ niemniej
niz 3 miesigce od daty dostawy

17.

Sliwki mrozone

Sliwka mrozona- bez obcych zapachéw, nieoblodzone, sypkie, bez uszkodzen
mechanicznych. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg

18.

Wisnie mrozone

barwa typowa dla wisni bez obcych posmakéw ,owoce cate bez pestek, nieoblodzone nie
uszkodzone mechanicznie. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ niemniej niz 3 miesigce od daty dostawy

kg




Zamawiajacy
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